
À partager 

Assiette de jambon de Bayonne Artisanal Domaine Abotia, 24 mois d’affinage 
et stracciatella accompagnée de sa focaccia  18 - 
 
Antipasti de légumes marinées, foccacia  17 - 
Supp foccacia  5 - 
 
Assiette de Mezze  19 - 
Assortiment de tzatziki, houmous, tapenade d’olive noir, caviar d’aubergine  
 
Saucisse sèche Artisanal domaine Abotia  9 - 
 
Houmous crémeux et pain pita  11 - 
 

Entrées 

Ceviche de dorade Royal  16 - 
Marinade aux fruits exotiques et piment doux 
 
Belle César salade  17 - 
 
Tomate à l’ancienne, burattina  15 - 
 

Poissons 
Filet de dorade Royal, mousseline de carottes fane, pesto Maison  26 - 
  

Steak de thon, sauce vierge aux agrumes  27 - 
+ garniture aux choix 
  

Gambas à la plancha  29 - 
Riz crémeux et bisque de homard, citron confit 

 

Pâtes 

Rigatonni aux truffes  29 - 
Supplément burratina  +5 - 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

Viandes 
Souris d’agneau confite façon tajine  29 - 
Jus aux abricots secs et légumes de saison 
 
Tartare de bœuf préparé 180 gr + garniture aux choix  23 - 
+ garniture aux choix 
 
 

Au Grill Argentin 
Tagliata de filet de bœufs charolais, sauce Chimichuri  32 - 
+ garniture aux choix  
   
  

Côte de veau, jus corsé thym et romarin, gousse d’ail confite  27 - 
+ garniture aux choix 
 
Suprême de volaille fermier, crème infusion curry estragon  27 - 
+ garniture aux choix 
 
  1kg 1,2kg 1,3kg 
 

Côte de bœuf Charolaise 90 - 109 - 119 - 
+ garnitures aux choix 
 
 

 Garnitures 

Pommes purée Maison    
  

Frites     
  

Légumes de saison   
  

Petite salade    
 

Garniture supplémentaire 5€ 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Menu enfant 10€ 

Sirop à l’eau ou diabolo 
Volaille ou poisson avec garniture au choix 

Faisselle ou deux boules de glace 
 
 
 

  

Menu du jour 
Plat   15,9 -  
Entrée - Plat ou Plat - Dessert   19,9 - 
Entrée - Plat - Dessert  24,9 - 
 

Uniquement les midis, sauf le week-end et jours férié 
 
 
 

Brunch du dimanche 
 

À VOLONTER 
TOUS LES DIMANCHES DE 11H30 à 15H00 

 
ADULTE 

42€ par personne 
 

ENFANT 
(3 à 12 ans) 

15€ par enfant 
 

 
 
 
 
 

Prix nets en euros, service compris. 
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, 

à consommer avec modération. 
 

Tableau des allergènes et tableau des origines des viandes, 
 

disponible auprès du serveur 
Pour garantir la fraicheur et la qualité de nos produits 

certains plats peuvent manquer, merci de votre compréhension. 




